
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN 
 
 
 

Die Maxime unserer Küche sind die artgerechte Herkunft der Produkte, deren 
Frische, ihre saisonale Verbundenheit sowie Vielfalt und Qualität. 

Dabei sind wir mehr als ein klassischer Österreicher. 
Wir haben die ursprüngliche Küche Österreichs kreativ fortgeführt und tun dies 

immer wieder. 
Unser fachkundiges Serviceteam begleitet Sie gerne mit exquisiten Tropfen aus 
dem Weinland Österreich durch den Abend und informiert Sie auch jederzeit 

gerne in Bezug auf Allergene. 
 
 
 

Die Vielfalt Österreichs 
 

Austrian Vorspeisen Tapas 
19,50 Euro 

 
5-Gang Überraschungsmenü ( Nur tischweise möglich )  

69,00 Euro 

 

DIE MODERNE 
 
 

Erdäpfel Acker  
Petersilie / Eigelb 

15,90 Euro 
 
- 

„Black Tiger“ Ravioli 
Fenchel / Kokos 

16,90 Euro 
 
- 

„Kärntner Ritschert“ 
Lachsforelle / Rollgerste / Speck 

17,90 Euro 
 
- 

Variation vom Kalb 
Rosa Gebraten / Geschmort / Gebacken 

Liebstöckel / Wurzelgemüse / Brezenknödel 
32,90 Euro 

 
- 

Käseauswahl der Fromagerie Gruber aus der Steiermark 
Früchtebrot / Hausgemachtes Mostgele 

13,90 Euro 
 
-	

„Milchreis“ 
Sauerrahm / Kirsche 

12,90 Euro 
 
 

6-Gänge zu 91,00 Euro 
5-Gänge zu 81,00 Euro 
4-Gänge zu 69,00 Euro 
3-Gänge zu 57,00 Euro 

 

 



 
 
 

DIE TRADITION 
 

Österreichisches Backhendl 
Bergkräuter / Vogerlsalat / Kernöl / Preiselbeere 

 14,90 Euro 
- 

Tafelspitzbouillon / Wiener Einlagen 
 11,50 Euro 

- 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken / Erdäpfel-Gurkensalat ODER Petersilien 

Erdäpfel / Blattsalat / Preiselbeere 
 22,90 Euro 

oder 
Gekochter Tafelspitz vom trocken gereiften Pommern Rind / Rahmspinat / 

Salzerdäpfel / Apfelkren / Schnittlauchsauce 
 23,90 Euro 

- 
Kaiserschmarrn (mind. 15 Minuten Vorbereitungszeit) 

Zwetschgenröster / Apfelkompott  
11,50 Euro 

 
4-Ga ̈nge zu 49,00 Euro 

 
 

SIGNATURE DISH 
 
 

Gebeizter Island Saibling 
Erbsen / Limette /Wasabi 

 16,90 Euro 
- 

Kalbstatar 
Rote Beete / Brioche 

 16,90 Euro 
- 

Grafschafter Weinbergschnecken 
Spinat / Nussbutterpüree / Saiblingskaviar  

15,90 Euro 
- 

Gedämpfter Skrei 
Fenchel / Kokos 

18,90 Euro als Zwischengang / 29,90 Euro als Hauptgang 
- 

„Die Klassiker im Duett“ 
Wiener Schnitzel / Erdäpfel-Gurkensalat UND 

Tafelspitz / gebacken & gekocht  
28,90 Euro 

oder 
Rahmige Kernölgnocchi / Schwammerl / Banane / Belper Knolle  

22,90 Euro 
- 

„Apfelstrudel“ 
Vanille / Haselnuss 

 10,90 Euro 
oder 

Espresso mit dreierlei Petits Fours 
 7,90 Euro 

 
6-Gänge zu 88,00 Euro 
5-Gänge zu 76,00 Euro 
4-Gänge zu 64,00 Euro 

 
 
 


