
 

 

Vorspeisen: 
Hausgebeizter Graved Lachs                € 9,90 
dazu Senf-Dill-Sauce an bunten Blattsalaten in 
Monschauer Orangen-Senf-Dressing 

½ Dutzend Weinbergschnecken*         € 7,90 
mit zweierlei Kräuterbutter, mit Grana Padano gratiniert 
Baguette 

Ziegenkäse gratiniert                         € 8,90 
mit Ahornsirup an bunten Blattsalaten in 
Monschauer Orangen-Senf-Dressing 
 

Suppen: 
Allgäuer Käsesuppe                                € 5,30 
mit Speck, Röstzwiebeln & Croûtons 

Französische Zwiebelsuppe*                  € 5,30 
mit Speck, Röstzwiebeln & Croûtons 

Klare Ochsenschwanzsuppe                 € 5,30 
mit Einlage 
 

Salate:   
Salat vom Büffet /                                                   € 4,80 

Salat vom Büffet / gross                                         € 8,60 
 

dazu: Putenstreifen in Kräuterbutter gebraten                  € 4,90 
 

Caesars Salat:  
mit würzigem, gehobelten Grana Padano,  
Kirschtomaten, Caesars Dressing & Croûtons 

Kleine Portion / als Vorspeise                €  6,60 
Grosse Portion                                        €   9,90 
...mit gebratenen Putenstreifen           € 13,20 
...mit einem Hüftsteak / aufgeschnitten      € 17,80 
 

Pasta: 

Frische Mosna Bandnudeln              €  8,80 
mit Kirschtomaten & Blattspinat in Grana Padano Rahm 

mit Streifen von der Steakhüfte           € 18,80 
in Kräuterbutter gebraten 

mit einem Lachs Medaillon                  € 17,60 
in Zitronenbutter gebraten 

mit Meeresfrüchten                              € 12,60 
in Pernodbutter angeschwenkt 
 

Fisch: 
Spanische Armada                               € 15,60 
Seelachsfilet gebraten mit Champignons, Sc. Bearnaise 
Salzkartoffeln & Salat vom Büffet 
 

Lachs Medaillon in Zitronenbutter gebraten      € 18,60 
mit Sc. Bearnaise, Salzkartoffeln & Salat vom Büffet 

oder 

mit Sc. Choron & Rübstiel untereinander,  
 

Friesischer Fischteller                             € 16,90 
Kleine Portion                                                                         €       14,90 
mit Seelachs, Krabben, Speckstreifen, Tomate,  
Champignons & Ei, Salzkartoffeln 
 

Pfannkuchen: Ausser an Sonn- & Feiertagen 

Apfelpfannkuchen                                        €  8,80 
Kleine Portion                                                                            €     6,70 
 

Speckpfannkuchen mit Salat vom Büffet           €  9,80 
Kleine Portion                                                                            €     8,80 
 

Kaiserschmarrn                                  €  8,80 
Kleine Portion         (Mandeln, Rosinen, Zwetschkenröster)             €     6,70 

 

 

Burger & Sandwich: 
Club Sandwich Classic Style                 € 
10,80 
3 Scheiben Sandwichtoast mit Mayonnaise,  
2 gebratene Putenmedaillons, Speck & Tomate, pommes frites 

Der ! Schnitzelburger                               € 9,50 
Ein kleines Schweineschnitzel, Mayonnaise & Ketchup 
Gurke, Speck & Tomate, pommes frites 

Wolfgangs Nürnburger                         €   9,20 
4 Nürnberger Rostbratwürstchen, Mayonnaise &  
Monschauer Biersenf, Gurke, Speck & Tomate, pommes frites 
 

Spargel: 
Legierte Spargelcremesuppe                € 5,30 
mit Einlage 

Portion frischer Spargel                         € 16,80 
mit Parma-,Schwarzwälder- & gekochtem Schinken 
Sc. Hollandaise & Salzkartoffeln 

Paniertes Schweinerückensteak          € 19,40 
mit einer Portion frischer Spargel 
Sc. Hollandaise & Salzkartoffeln 

Lachsmedaillon gebraten                    € 21,60 
mit einer Portion frischer Spargel 
Sc. Hollandaise & Salzkartoffeln 

Schweinerückensteak Michelle          € 19,60 
mit einer Portion frischer Spargel Sc. Hollandaise & Gouda 
überbacken, pommes frites 

Pöttgens leckeres Spargelragout        € 16,80 
mit Streifen von der Putenbrust, Salbei, Kirschtomaten 
& Schwarzwälder Schinken in Grana Padano Rahm, Salzkartoffeln 
 

Flammkuchen: 
Saschwaller Art                                       €  8,80 
mit Schmand, Speck, Zwiebeln & Käse gebacken 
 

Saschwaller Art                                € 10,80 
mit Schmand, Ziegenfrischkäse, schwarzen Oliven 
Kirschtomaten, Ahornsirup & Käse gebacken 
 

Dessert:* 
Nur ein Löffel: 

Creme Brulée Tonka                              €  2,20 
mit Carameleis & Sahne 

Grand Manier Eisparfait                        €  2,20 
mit Schokotopping & Sahne 

Apple Crumble                                       €  2,20 
lauwarm mit Vanilleeis & Sahne 

Vanilleeis mit Sahne und :                     €  6,90 
Heiße Schokolade 
Heiße Himbeeren 
Heiße Sauerkirschen 
 

Eis nach Wahl           €  1,50 
pro Kugel 

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Caramel,  

weisse Schokolade, Walnuss 

Portion Schlagsahne                              €  0,50 

Eiskaffee                                                  €  5,20 
mit Vanilleeis & Sahne 

Eisschokolade                                         €  5,20 
mit Vanilleeis & Sahne 

Rüdesheimer Kaffee / Eiskaffee           €  7,70 
mit Asbach Uralt,(Vanilleeis zum Eiskaffee) & Sahne 

Eintopf: 
Terrine Erbsensuppe                               € 7,70 
mit Bock- oder Mettwurst 

Terrine Linsensuppe                               € 7,70 
mit Bock- oder Mettwurst 

Hauptgerichte: 
Schwäbisches Filettöpfchen                € 19,90 
mit Filets von Schwein & Rind (je ca.100g) 
dazu Champignons in Kräuterrahm auf Spätzle 

Malaiisches Reisgericht                         € 15,80 
mit Streifen von der Putenbrust, 
Curry, Krabben & Spiegelei, Kroepek 

2 Medaillons vom Schweinefilet          € 18,40 
mit Champignons gebraten, Sc. Bearnaise, Bratkartoffeln 
 

Unsere Klassiker: 
Wiener Schnitzel                                    € 23,60 
Kleine Portion                                                                         €       20,60 
aus dem Kalbsrücken geschnitten, meisterhaft geklopft 
dazu pommes frites, Salat vom Büffet oder buntes Gemüse 

Cordon bleu                                           € 24,20 
Kleine Portion                                                                         €       20,90 
aus dem Kalbsrücken geschnitten, meisterhaft geklopft 
gefüllt mit Allgäuer Emmentaler & gekochtem Schinken 
dazu pommes frites, Salat vom Büffet oder buntes Gemüse 

3 Reibekuchen                                       € 12,90 
mit hausgebeiztem Graved Lachs  
& Monschauer Honig-Mohn-Senf Creme fraîche 

Putensteak Walliser Art*                        € 16,50 
Kleine Portion                                                                         €       14,50 
mit gekochtem Schinken; Williamsbirne; Sc. Hollandaise &  
Grana Padano überbacken, pommes frites 

Schweinerückensteak Strindberg Style*  € 16,50 
Kleine Portion                                                                         €       14,50 
unter der Zwiebel-Senf-Kruste auf Madeirarahmsauce 
dazu Speckböhnchen & Bratkartoffeln,  

Schweinerückensteak Waidmanns Art    € 16,50 
Kleine Portion                                                                         €       14,50 
mit Champignons in Rahmsauce,  
Williamskartoffeln & Salat vom Büffet 
 

Steaks: 
Schweinerückensteak                           € 16,20 

Rinderhüftsteak                                      € 18,50 

2 Medaillons vom Schweinefilet          € 18,10 

Putensteak                                             € 16,20 

Tournedo vom Rinderfilet (ca. 140g)        € 18,80 
dazu : 

Salat vom Büffet 
pommes frites oder Kartoffelkroketten oder Bratkartoffeln 

Sc. Bearnaise oder Cognac-Pfeffersauce oder Kräuterbutter 

Vegetarisch:  

Gemüse Maultaschen                          €   9,80 
auf Blattspinat mit Gouda überbacken 

Kräuter- oder Käseomelette                € 11,60 
mit pommes frites & Salat vom Büffet 

Schwäbische Käsespätzle                    €   9,90 
mit Röstzwiebeln & Salat vom Büffet 

Vegan: 

Asia Gemüse                                         €   9,90 
mit CocosCurrysauce & Jasminreis, Cashew Kerne 

 

Biere: 
Vom Fass: 
Gaffel Kölsch                   0,2l / 0,3l            € 1,70/ € 2,50 
Gaffel Wiess                         - / 0,3l             -        / € 2,50 
Veltins Pils                         0,2l / 0,3l            € 1,70/ € 2,50 
Grevensteiner                  0,2l / 0,3l            € 1,80/ € 2,60 
 

Flaschenbiere: 
Maisel’s Weisse Hefetrüb     Flasche 0,5l               € 4,20 
Maisel’s Weisse alkoholfrei   Flasche 0,5l               € 4,20 
Kössel Bier verschiedene      Flasche 0,5l               € 4,50 
Jever Fun alkoholfrei            Flasche 0,33l             € 2,60 
 

Softdrinks: 
Afri Cola                           0,2l / 0,3l            € 2,10/ € 2,90 
Bluna Orange                  0,2l / 0,3l            € 2,10/ € 2,90 
Bluna Zitrone                    0,2l / 0,3l            € 2,10/ € 2,90 
Afri Cola ohne Zucker    Flasche 0,33l                  € 3,00 
Selters Mineralwasser      0,25l / 0,75l        € 2,30/ € 6,40 
Schweppes Tonic/BitterLemon  Flasche 0,2l                    € 2,70 
Rauch Eistee Zitrone/Pfirsch    Flasche 0,33l                  € 2,90 
Gaffels Fassbrause          Flasche 0,33l                  € 2,90 
Tafelwasser                      Glas 0,25l                        € 1,90 
Vio Schorlen                    Flasche 0,3l                     € 3,10 
Apfel/Orangensaft         Karaffe 0,2l                     € 2,80 
 

Longdrink & Aperitif: 
EhrenGin & Tonic                               4 cl & 0,2 l    € 8,00 
Scheibel HeidelbeerLikör & Tonic    4 cl & 0,2 l    € 8,00 
Lillet &WildBerry                                  5 cl & 0,1 l    € 5,80 
Scheibel LUUY(Pommeranze/Whisky) auf Eis 4 cl                € 6,00 
Kuckuck(Kirschwasser/Rotwein)            mit Sekt 2 cl & 0,1 l    € 5,20 
Amerie (Walderdbeere/Himbeergeist)  mit Sekt 2 cl & 0,1 l    € 5,20 
Aperol Spritz                                                             € 5,20 
Campari Orange                                                    € 5,20 

 

Weine: 
Weiss  
2019 Breisacher Vulkanfelsen  
Q.b.A Grauer Burgunder trocken Graf von Kageneck, Baden 
0,1l / € 2,80      0,2l / € 5,30      0,5l / € 13,00      0,75l / € 19,00 
 

2018 Kreuznacher Riesling  
Q.b.A Riesling trocken Paul Anheuser, Nahe 
0,1l / € 3,00      0,2l / € 5,60      0,5l / € 13,50      1,0l / € 26,20 
 

2018 Kreuznacher St. Martin 
Q.b.A Riesling feinherb Paul Anheuser, Nahe 
0,1l / € 3,20      0,2l / € 6,10      0,5l / € 14,50      0,75l / € 20,50 
 

2017 Kreuznacher Mönchberg 
Q.b.A Scheurebe lieblich Paul Anheuser, Nahe 
0,1l / € 3,00      0,2l / € 5,60      0,5l / € 13,50      0,75l / € 19,80 
 

Rose 
2019 Tiegener Rebtal  
Q.b.A Spätburgunder trocken Graf von Kageneck, Baden 
0,1l / € 2,80      0,2l / € 5,30      0,5l / € 13,00      0,75l / € 19,00 
 

Rot 
2018 Cuvée Noir  
Q.b.A trocken Graf von Kageneck, Baden 
0,1l / € 2,80      0,2l / € 5,30      0,5l / € 13,00      0,75l / € 19,00 
 

2018 Oberrimsinger Attilafelsen  
Q.b.A Spätburgunder trocken Graf von Kageneck, Baden 
0,1l / € 3,00      0,2l / € 5,60      0,5l / € 13,50      0,75l / € 19,80 
 

2018 Tutschfelder Kaiserberg  
Q.b.A feinherb Graf von Kageneck, Baden 
0,1l / € 3,20      0,2l / € 6,10      0,5l / € 14,50      0,75l / € 20,50 

 

*= nicht für Ausser Haus geeignet 
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